
食材

個人事業税第1期分の納期限は
8月31日㊋です
個人事業税の納税には、口座振替が便利です
　洲本県税事務所課税第1課　0799（26）
2032　0799（24）3584

8月は食品衛生月間
高温多湿の夏季は、食品の取り扱いによって
は食中毒が起こりやすく、注意が必要です。

淡路景観園芸学校園芸療法課程
学校説明会のお知らせ
令和4年度生（全寮制：1年間、通学制：2年
間）の募集に伴い、学校説明会（無料）を開
催します。午前中には園芸療法体験講座あ
り　①8月29日㊐13時15分～②9月25日
㊏13時15分～　同校　講座：5,937円（要
事前申し込み）　　説明会は①②ともに前
日までに、体験講座は①8月16日㊊②9月
10日㊎までに住所、氏名、生年月日、電話番
号を電話、ファクス、郵送で同校普及指導課
〒656-1726 淡路市野島常盤954-2へ　
0799（82）3455　0799（82）3124

農業経営の分離・独立を支援
経営分離により45歳未満の子が独立就農す
る場合、親元経営体の収入減少や経費の増
加について支援します（子の営農経験や市に
よる青年等就農計画などの要件あり）　洲本
農林水産振興事務所農政振興第1課　0799
（26）2097　0799（22）1443

世界が憧れる魅力あふれる淡路島の実現

「食の島」あわじの実現
豊かな食材 多彩な食 再発見 「令和の御食国」淡路島

令和3（2021）年
8月号

９月18日㊏～19日㊐開催
 「御食国・和食の祭典
in 淡路島2021」

「御食国」の淡路､若狭､志摩と｢都｣・京
都が一体となり､和食を味わえるフー
ドコートや食に関するオンラインイベ
ントを予定。国内外へ御食国淡路島の
取り組みを発信します。
　淡路夢舞台（淡路市）

10月30日㊏～31日㊐開催
「食のブランド淡路島
オータムメッセ2021」

淡路島のおいしいものを集めた食の
イベントを開催します。島内の飲食店
などが提供するとっておきの食材を
使ったグルメを堪能できます。
　洲本市民芝生広場（洲本市）

淡路島産の食材にこだわり、積
極的に使用するお店を「こだわ
り宣言店」に認定しています。淡
路島の味を堪能するならここ。

淡路島牛丼
淡路島産の「牛肉」「タマネギ」「米」を使っ
て作られたこだわりの牛丼。

淡路島ぬーどる
伝統産業の手延べ麺と淡路島
産の食材がコラボした麺料理。

島スイーツ
牛乳や野菜、果物など淡路島
で育まれた新鮮な食材を使っ
たスイーツ。

淡路島の生シラス
県のプライドフィッシュに認定された生シ
ラス。急速冷凍された鮮度抜群のおもて
なし料理。

淡路島レタス
良質な堆肥による土づくりと温暖な
気候で、ふんわりおいしく育つ。

淡路ビーフ
淡路産牛肉の中でも
「淡路ビーフ」は厳しい
認定基準をクリアした
ほんの一握りだけ。

淡路島いちじく
淡路の温暖な気候と
長い日照時間が甘くお
いしく育んだ旬の味覚
を味わう。

淡路島なるとオレンジ
淡路島原産の貴重なミ
カン。みずみずしい果汁
と際立つ香りはお菓子
の材料にも最適。

淡路島で取れる色とりどりの野菜を
周年供給する取り組みを進めていま
す。11月からは島内の飲食店でオー
ル淡路島産のオリジナルサラダを提
供する「島サラダフェア」を開催。

【食に関すること】　淡路県民局交流渦潮課　0799（26）2015　0799（24）6934  【食材に関すること】　洲本農林水産振興事務所　0799（26）2099　0799（22）1443

古代から平安時代にかけて皇室や朝廷に食材を
献上し、「御食国」と呼ばれた食材の宝庫・淡路島。
自然豊かな大地と海の恵みを生かした淡路島の
食の魅力を高める取り組みを進めます。
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①手をしっかりと洗う②中心まで十分加熱す
る③調理済みの食品は早く食べる、を徹底し
て予防を心掛けましょう　洲本健康福祉事務
所食品薬務衛生課　0799（26）2065　
0799（22）3345
①特定医療費（指定難病）
②小児慢性特定疾病医療費
受給者証の更新交付申請について
有効期限が令和3年10月31日㊐の受給者証
を持っている人は、10月29日㊎までに更新申
請をしてください　洲本健康福祉事務所地域
保健課難病担当　0799（26）2060　0799
（22）3345（平日9時～12時、13時～17時）

淡路島の
食中毒件数 今年5月まで　　０件

令和２年　  　　 １件

▼このマークのあるお店が「こだわり宣言店」

▼詳しくは
こちら

淡路島産食材
「こだわり宣言店」

島サラダフェア

食

多彩な水産物

▲淡路島3年トラフグ ▲ハモ

▲サクラマス
▲マダイ 大正から令和まで、４代にわ
たって大嘗祭（だいじょうさい）に献上 ▲サワラ

淡路島
たまねぎ
甘さと軟らかさが人気。農家の一手
間二手間がおいしさを際立たせる。

淡路島バーガー
淡路牛やタイなど
おいしさが
ギュッと詰まった
バリエーション
豊かなご当地
バーガー。 淡路島の生サワラ丼

足が早く現地でしか食べる
ことのできない生サワラ。
新鮮なほど軟らかくとろけ
てうまい淡路の「漁師飯」。

み け つ く に


