
 

 

 

 

酒米新品種「Hyogo Sake 85」を使った日本酒が 

兵庫県認証食品に仲間入り！ 

 

１ 概 要 

兵庫県立農林水産技術総合センター・酒米試験地で開発された酒造好適米の新品種

「Hyogo Sake 85」を使った日本酒として、このたび初めて、県内酒造メーカーの

山名酒造株式会社が造った「Hyogo Sake No.85」が、兵庫県認証食品「ひょうご推

奨ブランド」として認証されました。 

 

２ 認証内容（ひょうご推奨ブランド） 

（１）認証食品名 

Hyogo Sake No.85（720ml、1.8ℓ） 

 （２）認証受証者名 

    山名酒造株式会社（丹波市市島町上田 211） 

（連絡先 TEL：0795-85-0015、担当者：細見） 

 （３）認証期間 

令和元年 11 月１日～令和４年 10 月 31 日 

（3 年ごとに更新） 

（４）表示上の特長 

ア 酒質     純米吟醸 

イ 香味     やや辛口 

ウ 精米歩合   60％ 

エ アルコール分 16 度 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

(問い合わせ)  農政環境部消費流通課ブランド戦略班 tel 078-362-3486 

  農林水産技術総合センター農業技術センター tel 0790-47-2414 

作成年月日 令和元年 11 月 12 日 

作 成 部 局 

課 室 名 

課 室 名 

農政環境部農政企画局 

消費流通課 

農林水産技術総合センター 

［参考］兵庫県認証食品 

兵庫県では、県産の農林水産物及びこれらを主原料として県内で製造された加工食品

で、安全・安心、個性・特長がある食品を｢兵庫県認証食品｣として認証しています。 

この兵庫県認証食品には、具体的な認証審査の基準によって 

｢ひょうご推奨ブランド｣と、より厳しい基準をクリアした 

｢ひょうご安心ブランド｣の２種類のブランドがあり、右に示す 

ロゴマークが購入の際の目印となっています。 

［参考］ 酒米新品種「Hyogo Sake 85」 

  次世代酒米研究プロジェクトの中で、海外輸出向けの醸造製品の原料米品種として、

高品質、安定生産技術の開発を進めており、この「Hyogo Sake 85」は、新温泉町、

丹波市、養父市で試作を重ねてきました。 

  この新品種を使用した日本酒の輸出を目指し、香港、EU などに酒どころ“兵庫”を

アピールするため、酒米としては初めて、品種名をローマ字表記で申請しています。 

  現在、丹波市を中心に約 2.1ha 栽培されています。 


